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Wein- und Kulinarikerlebnisse 

Klima und Geologie schaffen in der Thermenregion beste Bedingungen sowohl für Weiß- als 
auch für Rotweine. Vollreife, extraktreiche Weißweine und harmonische, elegante Rotweine 
sind wegen der günstigen Bodenbeschaffenheit typisch für die Thermenregion. Besonders 
stolz sind die Winzer der Region auf die autochthonen Rebsorten Zierfandler und Rotgipfler, 
die sich durch große Eleganz, facettenreiche Aromen sowie eine hohe Lagerfähigkeit aus-
zeichnen. Bei den Rotweinen gilt ihr Leidenschaft Sankt Laurent und Pinot Noir. Generell 
liegt der Fokus unserer großen Sortenvielfalt auf den Burgundersorten – die Thermenregion 
wird oftmals auch als „Burgund Österreichs“ bezeichnet. 

Die traditionelle Heurigenkultur prägt die Region seit vielen Jahrzehnten. Den Wein dort zu 
genießen, wo er wächst und gekeltert wird, vermittelt Geselligkeit, Charme und Lebensge-
fühl. Geschichte, Kultur und die große Tradition der Heurigen macht die Thermenregion zu 
einem spannenden und unverwechselbaren Weinbaugebiet südlich von Wien.

www.weinland-thermenregion.at



groSSe
PrämierungSWeinKoSt
Die WinzerInnen der Thermenregion können jedes Jahr bei der Prämierungsweinkost 
ihre Qualitätsweine einreichen. Eine Fachjury bewertete die eingereichten Weine 
in 22 Kategorien nach dem 20-Punkte-Schema. Der höchst bewertete Wein in jeder 
Kategorie wird mit dem begehrten Titel „Sortensieger“ ausgezeichnet, das beste Drit-
tel in jeder Sparte erhält eine Goldmedaille. 

SortenSieger 2021

Kategorie: Zierfandler/Spätrot-rotgipfler

gfraind Zierfandler  
fellaS 2019
rZ 5,5 g/l  |  Säure 6,0 g/l  |  alk. 13,5 % vol

Dieser Zierfandler wächst in der Ried Lanstiebln am Harterberg 
in Baden. FELLAS 2019 hatte 12 Monate Zeit im großen Holzfass 
aus österreichischer Eiche heranzureifen. Die elegant eingebunde-
nen Holznoten unterstützen perfekt die Fruchtaromen von exotischer 
Papaya und heimischer Marille. Am Gaumen überzeugt er mit Harmonie, 
einer ansprechenden Cremigkeit und ausbalancierter Säure. Ein bisschen Luft tut ihm gut.

Kategorie: rotgipfler

rotgipfler 2020
rZ 8,3 g/l  |  Säure 5,7 g/l  |  alk. 13,5 % vol

Im Duft zeigt sich eine sortentypische Mangonote mit leichter 
Exotik. Am Gaumen wieder Mango, dazu Orange und etwas 
Karotte mit gut eingebundener Säurestruktur. Mit seiner 
kraftvollen Aromatik kann der Rotgipfler auch mit intensiveren 
Speisen gut mithalten, unter anderem Lammschnitzel, Gänse- 
oder Entenbraten. Auch ein wunderbarer Begleiter zum Käseteller.

Weinbau HuSar
Hauptstraße 132, 2504 Sooß · c.husar@kabsi.at · www.weinbau-husar.at

Weingut SulZer-booS gnbr
Leopold-Gattringer-Str. 57, 2345 Brunn/Geb. · weinbau.sulzer@gmail.com · www.sulzerboos-weine.at



Kategorie: WeiSSburgunder

WeiSSburgunder ried
bärenScHWanZl 2020
rZ 2,7 g/l  |  Säure 5,1 g/l  |  alk. 13,5 % vol

Ein kraftvoller Weißburgunder- straff und geradlinig mit 
nussiger Würze. Dieser Wein ist ein idealer Speisenbegleiter, 
passend zu hellen Fleisch- und Nudelgerichten.

Kategorie: cHardonnaY / pinot griS 2019 und älter

cHardonnaY  
privat 2019
rZ 3,9 g/l  |  Säure 5,7 g/l  |  alk. 14,5 % vol

Dieser Wein wird nur in den besten Jahren gekeltert. Er reift 
mindestens 18 Monate auf der Feinhefe in neuen Barrique Fäs-
sern und anschließend noch ein Jahr in der Flasche. In der Nase 
dominiert eine exotische Fruchtnote mit Kokostönen und Anklän-
gen von Weihnachtsbäckerei. Am Gaumen fein strukturiert, zart und fast 
schmeichelnd, mit einer ausgeprägten Mineralik, die sich im mächtigen, langen Nachhall fortsetzt.

Kategorie: cHardonnaY / pinot griS 2020

cHardonnaY  
KlaSSiK 2020
rZ 5,1 g/l  |  Säure 5,5 g/l  |  alk. 13,5 % vol

In der Nase verspieltes Fruchtspiel nach Maracuja und Grape-
fruit. Am Gaumen zeigt sich dieser Chardonnay vielschichtig 
und dicht mit gutem Säurebogen und feiner Exotik im Abgang.

Weingut alpHart
Wienerstraße 46, 2514 Traiskirchen · weingut@alphart.com · www.alphart.com

Weingut HecHer
Hauptstaße 37, 2504 Sooß · weinkeller@hecherwein.at · www.hecherwein.at

Weingut ScHWertfüHrer 47er
Hauptstraße 47, 2504 Sooß · weingut@47er.at · www.47er.at



die ScHWertfüHrerinnen
Hauptstraße 35, 2504 Sooß · weingut@schwertfuehrer.at · www.schwertfuehrer.at

Weingut familie ScHlager
Hauptstraße 32, 2504 Sooß · weingut.schlager@aon.at · www.weingutschlager.at

Kategorie: rHeinrieSling

rHeinrieSling riede  
römerberg 2020
rZ 6,6 g/l  |  Säure 6,8 g/l  |  alk. 12,5 % vol

In der Nase Marillen- und Pfirsichkompott, zart von Rose un-
terlegt. Die angenehme Säure ist gut in den kompakten Körper 
integriert. Passt gut zu hellen Fleischspeisen und Gemüsegerich-
ten, sowie zu allen Anlässen.

Kategorie: grüner veltliner

grüner veltliner  
cHapeau 2020
rZ 1,6 g/l  |  Säure 6,3 g/l  |  alk. 13,0 % vol

Leuchtendes gelbgrün, in der Nase Apfel und feine Zitrusaro-
matik. Am Gaumen fruchtig, frisch, feine Limettenaromatik, 
zarte Kohlensäure, mild im Abgang. Typischer Grüner Veltliner 
für die Thermenregion, mild, frisch und fruchtig. Schmeckt am 
Besten zur bodenständigen österreichischen Küche sowie zu feinen 
Fischgerichten oder als Aperitiv.

Kategorie: neuburger

neuburger KlaSSiK 
2020
rZ 2,2 g/l  |  Säure 4,9 g/l  |  alk. 12,5 % vol

Im Weingarten ist die alte Rebsorte Neuburger eine Mimose 
und wird intensiv gepflegt. Das Ergebnis ist ein qualitativ hoch-
wertiger, im Stahltank ausgebauter Thermenregion Klassiker mit 
sortentypischer, fein-nussiger Aromatik und milder Säure. Speisen-
empfehlung: Spargel, Gebackenes (Schnitzel, Backhendl), Fisch 

burgundermacHer Weingut JoHann giSperg
Haupstraße 14, 2524 Teesdorf · wein@weingut-gisperg.at · www.weingut-gisperg.at



WelScHrieSling  
exKluSiv 2020
rZ 2,3 g/l  |  Säure 6,2 g/l  |  alk. 12,5 % vol

Ein Top-Welschriesling: In der Nase grüner Apfel; am  
Gaumen hochgetönte Frucht, verspielt und elegant.

Sauvignon blanc ried 
mitterScHoSSen 2020
rZ 2,4 g/l  |  Säure 6,0 g/l  |  alk. 13,5 % vol

Intensive Aromatik von Hollunder, Kernobst und grüner  
Birne mit typischer grasiger Note. Ein toller Sommerwein – 
ideal als Aperitiv zu genießen!

gelber muSKateller 
2020
rZ 3,9 g/l  |  Säure 5,6 g/l  |  alk. 12,0 % vol

Duftige Nase nach gelben Früchten und Hollerblüten, am 
Gaumen aromatisch wie Marillen und Weingartenpfirsich, 
frisch und sommerlich leicht. Passt gut zu Vorspeisen und zur 
würzigen asiatischen Küche. Idealer Wein für den Grillabend  
in geselliger Runde.

Kategorie: WelScHrieSling

Weingut ScHWertfüHrer 47er
Hauptstraße 47, 2504 Sooß · weingut@47er.at · www.47er.at

Kategorie: Sauvignon blanc

Weingut HecHer
Hauptstaße 37, 2504 Sooß · weinkeller@hecherwein.at · www.hecherwein.at

Weingut familie ScHlager
Hauptstraße 32, 2504 Sooß · weingut.schlager@aon.at · www.weingutschlager.at

Kategorie: gelber muSKateller



rotgipfler trocKen- 
beerenauSleSe 2018
rZ 220 g/l  |  Säure 9,2 g/l  |  alk. 9,5 % vol

In der Nase intensiver Duft nach reifen Früchten- Steinobst 
und Trockenbeeraromen. Eine sehr feine, elegante Trockenbee-
renauslese mit feiner Honignote am Gaumen und reifen Aromen 
mit langem Abgang. Ein Gigant für die Ewigkeit!

muSKat ottonel 2020
rZ 4,7 g/l  |  Säure 4,8 g/l  |  alk. 12,0 % vol

Das Aroma erinnert an den Geschmack von frischen Wein-
trauben. Sein klares, typisches Muskataroma, mit einer samtig 
weichen Säure und feiner Süße lässt WeinliebhaberInnen 
dahin schmelzen. Dieser Wein wird am Besten mit einer zweiten 
Flasche genossen.

x-treme 2020
rZ 7,6 g/l  |  Säure 6,0 g/l  |  alk. 15,0 % vol

Helle Farbe, intensive komplexe Nase, Holunderblüte, 
traubige Noten. Gehaltvoll und ausbalanciert, leicht süßer 
Fruchtschmelz im Abgang, florale Noten und kandierte Birne 
im Nachhall. X-TREME ist ein außergewöhnlicher Wein: 
Maischeangegoren, längerer Kontakt mit der Feinhefe, späteres 
Abfülldatum. Wir empfehlen diesen Wein zu kräftigeren Gerichten 
wie Lachs oder Kalb aber auch zu Meeresfrüchten.

Kategorie: prädiKate

Kategorie: diverSe WeiSS

Kategorie: gemiScHter SatZ / cuvÉe WeiSS

Weingut öSterreicHer
Hauptplatz 7, 2511 Pfaffstätten · office@weingut-oesterreicher.at · www.weingut-oesterreicher.at

Weingut biegler
Wiener Straße 16-18, 2352 Gumpoldskirchen · weingut.biegler@kabsi.at · www.weingut-biegler.at

die ScHWertfüHrerinnen
Hauptstraße 35, 2504 Sooß · weingut@schwertfuehrer.at · www.schwertfuehrer.at



pinot noir ried graf 
Weingartl 2018
rZ 1,2 g/l  |  Säure 5,4 g/l  |  alk. 13,5 % vol

Der Pinot Noir »Graf Weingartl« bringt in der Nase Burgun-
der pur, reife Himbeeren mit Walderdbeeren und Zedernholz. 
Am Gaumen hält er, was im Duft versprochen wird, begleitet 
von einer straffen Säure. Ein eleganter, komplexer Wein mit lan-
gem Abgang. Passt hervorragend zu Wildgerichten oder Lammsteaks.

fröZZante roSÉ 2020
rZ 18,0 g/l  |  Säure 6,0 g/l  |  alk. 12,5 % vol

Frischer spritziger Aperitif mit milder Säure und reichlich 
Trinkspass! Unserer Meinung nach sollte dieser Frizzante 
zur Standardausstattung jedes Kühlschrankes gehören. Ideal 
für spontane BesucherInnen oder als Belohnung nach einem 
anstrengenden Arbeitstag. 

roSÉ 2020
rZ 3,0 g/l  |  Säure 6,0 g/l  |  alk. 12,5 % vol

Ein fruchtig, verspielter und spritziger Rosé mit samtig-wei-
chem Geschmack. Gut gekühlt ein idealer Begleiter für jede 
Grillfeier! 

Kategorie: perlWein & ScHaumWein

Weingut öSterreicHer
Hauptplatz 7, 2511 Pfaffstätten · office@weingut-oesterreicher.at · www.weingut-oesterreicher.at

Kategorie: roSÉ/WeiSS gepreSSt

Weingut öSterreicHer
Hauptplatz 7, 2511 Pfaffstätten · office@weingut-oesterreicher.at · www.weingut-oesterreicher.at

Weingut HeinricH Hartl iii
Trumauerstraße 24, 2522 Oberwaltersdorf · office@weingut-hartl.at · www.weingut-hartl.at

Kategorie: pinot noir



blauburger 2019
rZ 1,2 g/l  |  Säure 4,2 g/l  |  alk. 14,0 % vol

Für diesen Wein werden nur die besten Trauben verwendet 
und per Hand gelesen. Er präsentiert sich dicht und konzen-
triert mit Aromen von dunklen Beeren und Cassis. Ein toller 
Blauburger mit langem Abgang.

ZWeigelt alter 
rebStocK 2018
rZ 2,2 g/l  |  Säure 5,4 g/l  |  alk. 14,5 % vol

Dieser Zweigelt ist ein Paradebeispiel dafür, wie fein sich der  
„Alleskönner Zweigelt“ in französischen Eichenfässern entwi-
ckeln kann! Rumkirschen und zarte, dezente Röstaromen in der 
Nase. Feingliedriger, eleganter Körper mit fulminantem Abgang. 
Der perfekte Speisenbegleiter zu rotem Fleisch, zu Gegrilltem und zu 
Hartkäsen.

St. laurent  
reServe 2018
rZ 2,0 g/l  |  Säure 5,9 g/l  |  alk. 13,0 % vol

Dunkle Waldbeere, Weichsel, sortentypische Würze und eine 
feine, vibrierende Säure sind charakteristisch für St. Laurent. 
Der Ausbau im neuen Barrique verleiht diesem Wein eine hohe 
Lagerfähigkeit sowie eine komplexe innere Struktur. Speisenemp-
fehlung: Steak, Lamm. 

Kategorie: ZWeigelt

Kategorie: blauer portugieSer/blauburger

Kategorie: St. laurent

Weinbau pHilipp
Hauptstraße 23, 2722 Weikersdorf · christian.philipp@weinobst.at · www.heurigen-philipp.at

Weingut familie ScHlager
Hauptstraße 32, 2504 Sooß · weingut.schlager@aon.at · www.weingutschlager.at

burgundermacHer Weingut JoHann giSperg
Haupstraße 14, 2524 Teesdorf · wein@weingut-gisperg.at · www.weingut-gisperg.at



Kategorie: merlot/cabernet Sauvignon/diverSe rot

cabernet Sauvignon  
reServe 2019
rZ 2,8 g/l  |  Säure 4,6 g/l  |  alk. 14,5 % vol

Schöne Cassisnoten umwoben von Kaffee- und Nougataro-
men. Kräftiger Biss, dicht und komplex, bei aller Kraft dennoch 
elegant. Passt sehr gut zu Steak, Zwiebelrostbraten, oder einfach 
nur so!

Weingut familie ScHlager
Hauptstraße 32, 2504 Sooß · weingut.schlager@aon.at · www.weingutschlager.at

Kategorie: cuvÉe rot

furore premium  
cuveÉ 2018
rZ 1,0 g/l  |  Säure 5,3 g/l  |  alk. 13,5 % vol

Cuvée aus Cabernet, Merlot, Syrah und Zweigelt. Ein  
hocharomatischer Wein mit vielschichtigen Beerennoten  
und Tiefgang.

bioWeingut früHWirtH
Wiener Neustädter Straße 75, 2524 Teesdorf · info@fruehwirth.bio · www.fruehwirth.bio

die prämierten Weine können direkt bei unseren Winzerinnen in der  
thermenregion verkostet und zu attraktiven ab-hof-Preisen bezogen werden. 

Alle prämierten Weine finden Sie unter www.weinland-thermenregion.at



inSerat

WienerWald-touriSmuSgenüsslich
E R F R I S C H E N D

Heurigenkultur im Wienerwald
WWW.WIENERWALD.INFO
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Bernadette Steurer-Weinwurm
bsw@diezwei-marketing.at

Britta döring, ma
b.doering@weinland-thermenregion.at

Weinforum thermenregion

PreSSeKontaKt


